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Ma Cherry

LES BÛCHES NOËL 2024LES BÛCHES NOËL 2024
La Trois Chocolats 
Biscuit moelleux chocolat, croustillant 
praliné, mousse chocolat noir, lait et blanc

La Rubis   
Biscuit madeleine sablé croustillant, cœur 
de fruits rouges framboise fraise et myrtille, 
légère mousse chocolat blanc vanille

La Fugi  
Biscuit moelleux amandes agrumes, sablé 
pressé citron, gelée d’agrumes, crémeux 
vanille, mousse meringué litchi

La Contes de Noël  
Biscuit moelleux sans farine, onctueux 
praliné gel citron, mousse chocolat lait pure 
République Dominiquaine

Ma Cherry 
Croustillant grué de cacao et chocolat, 
biscuit moelleux chocolat sans farine, 
crémeux pistache, compotée de griotte 
mousse allégée chocolat noir 64 % origine 
Madagascar

La Créquillon   
Biscuit noisette meringué, mousseline 
noisette et éclats de praliné croustillant 
mousse chocolat noir 64 %

La Mahogany 
Financier cassis, compotée de mangue, 
crémeux pistache, mousse passion

LES CLASSIQUESLES CLASSIQUES
La Carolo 
Biscuit meringué et délicat, crème praliné 
à l’ancienne

La Martiniquaise    
Tendre biscuit à la note de café, délicate 
crème arabica, éclat de nougatine

LES DESSERTS GLACÉSLES DESSERTS GLACÉS
Féerie Glacée Vanille Fraise    
Sablé croquant, confit de framboises, 
crème glacée vanille de Bourbon, 
boule de sorbet fraise

Le Sapin Croquant 
Biscuit moelleux, crème glacée pistache, 
sorbet framboise, sorbet fraise, nougatine 
craquante

After Eight   
Biscuit moelleux chocolat, crème glacée 
chocolat noir pure Brésil, crème glacée 
menthe stracciatella, coque chocolat 
amandes croquante

LES MIGNARDISESLES MIGNARDISES
Les Petits Fours Sucrés 
(uniquement en assortiment) 
Plateau de 10 
Plateau de 15



Couronne de Noël

NOS SPÉCIALITÉSNOS SPÉCIALITÉS
Le Cramique (façon Panettone)

Couronne de Noël 
Moelleuse et gourmande aux cubes 
d’oranges et pépites de chocolat

Le Pain d’Épices

NOS GOURMANDISES NOS GOURMANDISES 
Marrons Glacés 
Réglette de 5 marrons

Orangettes 
Tubo de 150 g



Le Mac Ardennes

NOS MACARONSNOS MACARONS
Macarons 
(uniquement en assortiment)

Réglette de 8 macarons 
Coffret de 12 macarons 
Coffret de 24 macarons 
Pyramide de 24 macarons 
Pyramide de 40 macarons 
Pyramide de 60 macarons 
Pyramide de 84 macarons 
Pyramide de 112 macarons

Pour la St-Sylvestre votre chef pâtissier vous propose : 

Le 25 version  chocolat

Sablé diamant cacao,  
crème d’amande fondante chocolat, 
crémeux chocolat et tonka, amandes 
caramélisées mousse chocolat au lait

Le 25 version fruit 

Sablé citron, tendre biscuit vanille 
marmelade mangue passion,  

mousse amandes de Provence

Le
25



1 2 3

NOTRE TRAITEURNOTRE TRAITEUR

Les Verrines

 1 Panna Cotta de choux fleur, tartare de Gambas au piment d’Espelette 

2 Mousse betterave, chèvre frais, magret de canard fumé

3 Tzatziki de Philadelphia, herbes fraîches, saumon fumé et concombre 

Pains surprises

 -  Le Classique (45 canapés)

 1 Rosette lyonnaise 

 2 Crème légère de fromage frais et noix 

 3 Jambon de pays d’Ardennes 

 4 Mousse de canard au porto 

 5 Rillettes de sardines aneth et citron 

-  Le Luxe (45 canapés)

 6 Canapé foie gras  

 7 Canapé crème d’époisse

 8  Panacotta petit pois wasabi et chaire de 
tourteaux

 9 Suprême de volaille de Bresse, gelée de truffes

 10 Saumon fumé de Norvège, crème d’aneth

Les Navettes

1  Saumon fumé crème d’aneth 

2  Mousse de butternut foie gras des Landes 

3   Mousse de chaource de Troyes parfumé à la 
truffe blanche

 Gougère

4 Chou au chèvre frais façon mendiant  

Les Petits Fours Salés (assortiment)

Plateau de 10

Plateau de 20
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NOS PAINSNOS PAINS
Baguettes 
Origine 
Pétrisane 
Pétrisane BIO 
Pétrisane graines

Pains Spéciaux 
Campagne 
Complet 
Céréales 
Forestier 
Figues et noix 
Miche BIO 
Tourte au seigle 
BIO

Pains de table 
Pain Noël 
Pain céréales 
Pain Campagne

Pains Toaster 
Pain de mie 
Pain toast rond 
Pain brioché

ÉPIPHANIEÉPIPHANIE
Venez découvrir nos galettes des rois réalisées dans la plus 
pure tradition avec nos produits les plus nobles.

À partir du 2 janvier
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Pâtisserie / Chocolaterie / 
Traiteur / Salon de thé
24 rue de la République

08000 Charleville-Mézières
Tél. : 03 24 29 13 63

Pâtisserie / Boulangerie /
Chocolaterie

4 rue de l’Église
08000 Charleville-Mézières

Tél. : 03 24 33 35 27 

Pâtisserie / Boulangerie /
Chocolaterie

Rue Maurice Perrin
08090 Tournes

Tel : 03 24 54 88 57

maison-billard.fr
maisonbillardludovic@gmail.com

 MaisonLudovicBillard

Toute l’équipe de la Maison Billard
vous souhaite de bonnes fêtes de fin d’année !


